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Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

Siguranta ro

® Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.

Utilizati accesoriul numai:

® cu un mixer vertical MSM6... / MS6....

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

» Nu atingeti niciodata lamele cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.
» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Evitarea deteriorarilor

» Nu scufundati suporturile de angrenare
in lichide si nu le curatati niciodata sub
apa curenta sau in masina de spalat va-
se.

» Nu utilizati niciodata recipientul taietoru-
lui universal in cuptorul cu microunde
sau in cuptor.

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat
sau telul in recipientul taietorului univer-
sal.

Vedere de ansamblu
- Fig. |

Ta&ietor universal XL'
[Z2]  Taietor universal L'
Tel de batut’
Rezervor XL
Suport-Vario
Insertie sita-Vario
Cutit-Vario
Cutit universal XL
I  Suport angrenaj pentru taietorul
universal
Capac'

—

n functie de model

[E}  Cutit de maruntit gheatd'

[E]  Cutit universal

Rezervor L

Suport angrenaj pentru telul de ba-
tut

' Tn functie de model

Nota: Dacd o componenta nu este inclusa
in pachetul de livrare, o puteti comanda
prin Serviciul pentru clienti.

Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runfirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau samburi
din fructele cu sdmburi.

® Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate.

= Prelucrati cuburile de gheatd numai cu
cutitul de maruntit gheata.

Utilizati taietorul universal
- Fig. A - KKl
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ro Taietor universal cu set-Vario (numai marimea XL)

Taietor universal cu set-Vario

(numai marimea XL)

Setul-Vario este adecvat pentru maruntirea
alimentelor tari si uscate (de ex. ciocolata,
nuci, migdale, Parmesan) sau cuburi de
gheata in bucati mici, medii sau mari. Deter-
minati marimea bucéatilor prin pozitionarea
pe marcajele S, M sau L de pe insertia sitei-
Vario la introducerea acesteia in suportul-
Vario.

Utilizarea taietorului universal cu set-
Vario

- Fig. KA - Fd
Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-

ra frisca, spuma de albus sau spuma de

lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-

serturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% la o temperatura de 4-8 °C

= Utilizati lapte cu un continut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8°C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Nota: Pentru a evita stropirea utilizati telul
de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut

- Fig. P - E4

Exemple de utilizare

Respectali cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabele.
Taietor universal

- Fig.

Taietorul universal cu set-Vario

- Fig.

Tel de batut

- Fig.

Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar
- Fig.
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Prajituri

= 3ouad

60 g unt

100 g faind alba (de tipul 405)

60 g nuci macinate

1 lingurita de scortisoara

2 linguri de zahar vanilat

1 lingurita praf de copt

1 mar

Preparare

m Separati albusurile de galbenusuri si ba-
teti spuma albusurile de ou.

= Frecati spuma géalbenusurile cu zaharul.
Adaugati untul moale si amestecul de
miere cu mar preparat.

= Amestecati restul ingredientelor intr-un
vas separat, adaugati-le la masa de gal-
benus frecat si amestecati-le.

= Apoi adaugati albusurile batute spuma si
incorporati-le cu atentie amestecand de
jos in sus cu ajutorul unei spatule.

= Tapetati o forma de cozonac
(35 x 11 cm) cu hartie de copt si introdu-
ceti compozitia de prajitura obtinuta in
ea.

= Curatati marul de coaja, taiati- felii si pu-
neti acestea deasupra prajiturii.

= Preincalzili cuptorul la 180 °C si coaceti
prajitura timp de 30 minute.

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este

mentionat in tabel.
- Fig. £



BesonacHocT bg

Be3onacHocT

® [|poyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBOACTBO.

= B3emeTe Noa BHMMaHNE PbKOBOACTBOTO HA OCHOBHMA ypes.

Vianonseante npuHaanexHoCcTuTe camo:

m c nacatop MSM6... / MS6....

B 33 MPWIOXEHWA, ONUCaHN B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

» Hukora He JoKocBalTe pexelmTte pbOoBe C He3alMTEHN pPbLeE.

» BHuMaBanTe npu 6opaBeHe C OCTPU HOXOBE, NMpu n3npassaHe
Ha cbaa 1 NPy NOYNCTBAHETO.

» [locTaBAnTe 1 cBanAnTe NPUHaANEXHOCTUTE CaMO Korato 3a-
BMXXBAHETO € B MOKOWN U LLENCENbT Ha ypeaa € U3K/IKUYEH OT KOH-
TakTa.

» I3nonssarite NpuHaanexXHOCTUTE CaMO B HaMb/IHO CrI0OEHO
CbCTOAHME.

3aaBmKBalla HacTaBka 3a yHuBep-
CaHWA Yombp

npe,ﬂOTBpaTH BaHe Ha maTepu-

aJlHU LeTH

» Hukora He noTanAanTe 3aaBMxsallUTe
HacTaBKu B TEYHOCTU U HE T NoYncTBal-
Te nod Tevalla Boga Win B CbAOMUANHA
MalwmnHa.

» Hukora He nanonssarTe cbaa Ha YHW- Coa L
BepcCa/iHNA YOnbp B MUKPOBB/THOBA ney- 3auB|/|>+<Bau4a HacTaBkKa 3a Tenrta

Ka Ui BbB ypHara. 3a pasbusaHe
» Hukora He n3nona3BarTe HakpanHmuka

nnn Tenta 3a pasdusaHe B Cbia Ha yHU-

Kanak'

Hox 3a TpoweHe Ha neg’

YHUBEPCAaneH HOX

FERRN &

' B 3aBMCKMMOCT OT MoZena

BepCasHWA YOMbP. BenemKa: AKo fafeH KOMMOHEHT He e
BKJ/IIOUYEH B OKOMMNEKTOBKATa Ha A0CTaBKa-
o6 npernen Ta, MOXeETe Aa ro nopbyare Ypes otgena no
- Our. @ obcnyxBaHe Ha K/IMEHTH.
YHuBepcaneH uombp XL YHMBepcaneH 4onbp
IZ2]  VYHusepcaneH uonsp L' YHUBEPCaNHUAT YOMbP € NoaxXoAALl 3a pas-
Ten sa pasbnsane’ ApoBABaHe Ha XPaHWUTENHU NPOAYKTY,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHE, YK, YECHH,
Cwa XL NNoAoBe, 3e/7eHUyLM, NOANPAaBKU, Opexy
Vario Hocau nn Ganemu.
Vario pelueTbuHa BAOXKa Benemku
- = [lpean odpadoTkara oTcTpaHeTe TBbPAN-
Vario Hox Te KOMMOHEHTY Ha XpaHWUTENHUTE NPo-
YHuBepcaneH Hox XL QYKTW, HANP. XPYLLAAN, KOCTU, KUAN UAN

KOCTU/IK Ha KOCTW/TKOBUM na1oaoBe.

B saBucumocT o1 mogena
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bg YHuBepcaneH yonsp ¢ Vario komnnekT (camo pasmep XL)

= YHUBEPCASHUAT YOIMbP HE € NMOAXOAALL
3a pasapodABaHe Ha MHOrO TBbPAN Xpa-
HUTENHW NPOAYKTU, Hanp. Kahe Ha 3bp-
Ha, UHAMINCKO opexye, pAna uamn sampa-
3EHU XpaHu.

m OBpaboTBaiTe KyOueTa nes camo C HO-
a 3a TpolleHe Ha neq.

Ynotpeba Ha yHMBepcanHua 4onbp
- Qur. A- K

YHuBepcaneH yonsp ¢ Vario

KoMnnekT (camo pa3mep XL)
Vario KOMNAekTbT e NoaAxoAaLl 3a pasapo-
6ABaHe Ha TBbPAW, CYX1 XPaHUTENHN MPOo-
OyKTV (Hanp. wokonag, Aaku, Gagemu, nap-
mesaH) unn kyéueta nea Ha Masiku, CpeaHo
ronemu n ronemmn napyeta. Onpenenete
pasmMepa Ha napuyetara Ype3 CbOTBETHO MO-
3ULMOHMPaHe Ha Mapkunposkute S, M nnum L
Ha Vario huntbpHaTa B0XKa npu nocrassa-
HeTo Ha Vario Hocaua.

YnoTtpe6a Ha yHMBepCcanHUA Yonbp ¢
Vario KoMmnnekrt
— Qur. KA -

Ten 3a pasbuBaHe

Tenta 3a pasdusaHe e noaxoasLla 3a npu-

roTeAHe Ha Outa cmeTaHa, 6enTbUM Ha CHAr

WM MeYHa NAHA, KakTo 1 Ha COCOBE WK

necepTu.

[TpenopbKn 3a oNnTUManHu pesyntartu:

® y3nonaearite cmetaHa ¢ MuH. 30 % mac-
neHocT n Temnepartypa 4 - 8 °C

= 13110/13BANTE M/IAKO C BUCOKO ChbpxKa-
Hue Ha BenTbUMHM 1 MaKC. TeMnepartypa
8°C

®m pasbuiite cMeTaHaTta uiv OenTbuuTe Ha
CHAT B LLUMPOK Cbfl

BenerKa: 3a npefoTepaTABaHe Ha NPbCKU
n3nonasanTe TenTa 3a pasdusaHe B Ab100-
KN CbOOBE.

YnoTtpe6a Ha TenTa 3a pasbusaHe
- Qur. B3 -
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MpumepHU NpUNoMmeHUa
3agbKUTeNHO cnasBanTe MakcumanHuTe
KOJIMYeCTBa 1 BpemMeHaTa Ha 00padoTka,
nocoYeHn B TabamLuTe.

YHuBepcaneH Yomsp

- Qur.

YHuBepcaneH yonbp ¢ Vario Komnnekr
- our.

Ten 3a pasbusaHe

- Qur.

MeneH cnaakuw ¢ AGBNKK

Cmec oT A6BNKU 1 Mef,
- Qur.

CnagKuu

3 Anua

60 g macno

100 g 6ano 6pawHo (tnun 405)

60 g cmneHn opexu

1 u.n. KaHena

2 C.N. BaHWNOBa 3axap

1 u.n. 6aknyneep

= 1 a0bika

MpuroteaHe

= Pagaenete 6enTbUMTE U XbATbLUMTE Ha
aiuata n pasduinte Ha TBbpAa NAaHa 6en-
ThKa.

= Pagbuiite Ha NAHA XbATbKa CbC 3axap-
Ta. JJobaBeTte MeKOTO Mac/1o U NPUroTee-
HaTa cmec oT MeA 1 AGBAKM.

= CmeceTe ocTaHannTe CbCTaBKW B OTAEN-
Ha Kyna, nofaBeTe KbM BIaXKHUTE ChbC-
TaBku 1 pasdbpkaiTe.

= [lo6aBeTe BHMMATENHO OeNTbUWTe Ha
CHAr C wnaryna.

m  3acTenerte npaBobIbiHa hopma 3a ne-
yeHe (35 x 11 cm) ¢ xapTma 3a neyeHe K
cuneTe B HeA NoaroTBeHaTa CMecC 3a
cnaakuLL.

m ObeneTe A0bAKATA, HAPEXETE A Ha Lai-
O 1 pasnpeneneTe BbPxy cnagkuLia.

® 3arpeliTe npeaBapuTenHo dgypHarta Ha
180 °C v nevete cnagkmwa 30 MUHYTW.

YKa3aHuA 3a nouncTBaHe
[TouncTtBarte OTAENHUTE YaCTh CbINAaCHO

yKasaHvAaTa B Tabnuuara.
- Our. 1
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Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY

A Bosch Company
www.bosch-home.com

A 0
8001236072 (010906)
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